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Knappes Rennen
Bewertet wurde wie gewohnt nach dem umgekehrten Schulno-
tensystem, bei dem 5 die beste Bewertung ist. Nach viel Drii-
cken, Riechen und Schmecken standen die Sieger fest. Der
Kérntner Hirschrohschinken von Ernst Heitzmann konnte
schon in Farbe und Duft gut punkten und unterstiitzte das edle
Fleisch geschmacklich mit mild-harmonischer Wiirze. Ex ae-
quo schnitt ein Tiroler ab. Der Schinken von Josef Ager aus Sé1l
zeigte sich gut im Rauch bei kriftigem Biss und erfreute die
Jurygaumen mit enormer Fleischaromatik und wacholderbe-
tonter Wiirzung. Auch den dritten Platz auf dem Stocker] teil-
ten sich zwei Starter: Der steirische Vertreter von Coloman
Strohmeier glidnzte mit schoner dunkler Optik, zeigte sich gut
gereift, und erganzte den Wildgeschmack mit pfeffrig-frischer
Wiirznote. Das Weinviertler Pendant von Venatio punktete mit
rauchig-wiirzigem Duft, zartem Biss und perfekt abgestimmter
Wiirznote. Auch sonst war die Qualitit durchaus beeindru-
ckend, blieben doch neun der Teilnehmer iiber der Note vier.
Am anderen Ende des Feldes scheiterte die Bestnote meist an
zu viel Salz oder ungleichmifiger Durchtrocknung.
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BURGENLAND
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4 Karl Hiirner, Amstetten

4 Rudolf Schmid, Ladendorf

4 Buschenschank Josef Wiesbock,
Wildungsmauer
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OBEROSTERREICH
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KARNTEN
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4 Stefan Seiser, StraBburg

STEIERMARK
4 Coloman Strohmeier, Neumarkt

SALZBURG
4 GroBarler Genuss,
Achim Moser, GroBarl

TIROL
4 Josef Ager, Soll
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#1 ERNST HEITZMANN

Seeboden, K&rnten

4,9 PUNKTE

Schéne, appetitliche Farbe, ansprechender Duft

aus Rauch und Pfeffer, kerniger Biss, gut im Salz,

mild-harmonische Wiirze.

#1 JOSEF AGER

Soll, Tirol

4,9 PUNKTE

GleichmdBig in Form und Farbe, rauchiger Duft,
kréiftiger Biss, gut gereift, enorme Fleischaroma-
tik, wacholderbetont.

#3 COLOMAN STROHMEIER
Neumarkt, Steiermark

4,6 PUNKTE

Schéne dunkle Optik, gut gereift, dezenter
Rauchduft, ausgeprdgter Geschmack von Wild
und etwas lebrig, pfeffrig-frisch am Gaumen
und im Abgang.

#3 VENATIO WILDSPEZIALITATEN
Pellendorf, Niederdsterreich

4,6 PUNKTE

Schdén marmorierte Farbe, rauchig-wlrziger
Duft, zarter Biss, fein abgestimmte Wiirze mit
Koriander, Pfeffer und Wacholder, langer
Abgang.
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#5 GROSSARLER GENUSS
GroBarl, Salzburg

4,4 PUNKTE

Dunkel getrocknet, dennoch mirb, kréiftige
Fleischaromatik mit typischer Wildnote,
salzbetont, abgerundete Wiirze, Rauch im
Abgang.

#6 STEFAN SEISER

StraBburg, Karnten

4,2 PUNKTE

Dunkel, leicht durchzogen, milder Wacholder in
der Nase, zart-buttrige Konsistenz, Pfeffer und
Wacholder am Gaumen.

| #7 RUDOLF SCHMID
Ladendorf, Nieder&sterreich

4,1 PUNKTE

Sehr typische GuBere Erscheinung, kréiftige
Selchnote im Duft, weicher Biss, am Gaumen
dezent séuerlich-salzig mit gut abgestimmter
Wirze.

#8 PANNATURA

Eisenstadt, Burgenland

4,0 PUNKTE

Dunkelrot mit kréffigem Wirzgeruch, sanft im
Rauch, harmonisch am Gaumen, lebriger
Anklang, pfeffriger Abgang.

#8 BUSCHENSCHANK

JOSEF WIESBOCK
Wildungsmauer, Nieder&sterreich
4,0 PUNKTE

Hell, Eindruck eines Lungenbratens, etwas zu
heiB gerduchert, fieischige Textur, milde,
schmackhafte Wirze, senfig.
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#10TICHY MARKTSTAND
Helfingsdorf, Oberbsterreich

3,9 PUNKTE

Flaches Erscheinungsbild, leicht sGuerlich in der
Nase, fleischig-weicher Biss, dichtes, kompakies
Wirzaroma, Pfeffer und dezentes Salz im
Abgang.
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#11 JOSEF KAINRATH

Ybbsitz, Niederdsterreich

3,4 PUNKTE

Schéne kréftige Farbe, sehr mager, dezenter
Duft, kréftiger Biss, leicht salzbetont, ansonsten
eher mild gewdrzt.

#12 KARL HURNER

Amstetten, Niederdsterreich

2,1 PUNKTE

Rustikales schwarzes AuBeres, zu kréftiger
Trockenrand, dadurch Fehlreifung und innen

| zu weich, fast schon alkalisch.



