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(Gutes aus Jagerhand

Dr. Elena Huber spezialisierte sich mit ihrem Unternehmen ,\Venatio —
Wildspezialitdten aus Jagerhand“ auf die Veredelung und Vermarktung
von heimischem Wildbret. Das WEIDWERK bat sie zum Interview.

MeLanie Laener, BSc. MA

WEIDWERK: Frau Huber, welche Produkte und
Dienstleistungen bieten Sie Ihren Kunden mit
Threm Unternehmen ,Venatio®?
Dr. Elena Huber: Meine Idee war von Anfang an, ein
breites Sortiment an veredelten Wildprodukten vom
Weinviertler Wild anzubieten und damit
weit {iber die Grenzen Niederdsterreichs
hinaus zum ersten Ansprechpartner fiir den
heimischen Handel, die Gastronomie, aber
auch fiir Feinschmecker zu werden. Wir
haben zunichst mit der Direktvermarktung
von Wildwurst, wie Cabanossi, Wildkise-
wurst oder -kédsekrainer, begonnen. Seitdem
wichst unser Sortiment konstant weiter,
und ich versuche stets, neue Produkte zu kreieren oder
bestehende weiterzuentwickeln. Mittlerweile bieten
wir in unserem Wurstsortiment Salami, Hirschbeifer,
Rohschinken, Wildspeck, gekochten Schinken. Leber-
kise sowie verschiedene Brat- und Brithwiirste an.
Vor wenigen Monaten habe ich zudem mit der
eigenen Produktion von Delikatessen im Glas begonnen
und mir damit einen Traum erfiillt. Ich koche seit
Jahren leidenschaftlich gern! Durch die Produktion von
Pasteten und Fertiggerichten kann ich mein kulinari-
sches Talent unter Beweis stellen und meine zahl-
reichen Ideen umsetzen. Meine Produkte kommen
aber nicht nur bei Privatkunden, sondern auch bei
erfahrenen Feinkosthidndlern und Gastronomen sehr
gut an. Inzwischen reicht die Palette meiner Produkte
im Glas von Klassikern, wie Gulasch und Leberpastete,
hin zu eigenen Kreationen, wie etwa asiatisches Reh-
geschnetzeltes, Wildfleischbéllchen in Tomatensauce
oder Wildschweinaufstrich mit Chili und Kiirbiskernen.
Im Gegensatz zu vielen Pasteten auf dem Markt sind
meine Delikatessen im Glas naturbelassen, also ohne
Nitritpokelsalz, Konservierungsstoffe, Geschmacks-
verstiarker und Zucker. Gesiift wird ausschlieflich
mit Obst oder Honig. Mein Ziel ist es, Wild als hoch-
wertiges und vielseitiges Produkt stirker am Markt
zu positionieren und mit Qualitit statt mit Masse zu
punkten.
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WEIDWERK: Was motivierte Sie dazu, heimisches Wild-
bret zu verarbeiten und zu veredeln sowie IThre Erfahrungen
in Kochkursen und Workshops weiterzugeben?
Huber: Fiir mich war es in erster Linie wichtig, das bis-
lang wenig genutzte Potenzial des heimischen Wildbrets
optimal auszuschdpfen, denn nach wie vor
‘wird in Osterreich leider immer noch viel zu
wenig Wild gegessen. Die Griinde dafiir liegen
fiir mich jedoch nicht in den angeblich vielen
Vorurteilen der Konsumenten dem Wild und
der Jagd gegeniiber, sondern einerseits in
einer schwachen Etablierung von Wildbret
und -produkten im heimischen Handel und
in der Gastronomie sowie andererseits in der
schlecht funktionierenden Vernetzung zwischen Jagern,
Produzenten, Hindlern, Gastronomen und Endkunden.
Verstandlicherweise haben Jéger und Produzenten oft
nicht die Kapazititen, Handler und Gastronomen zu
beliefern, geschweige denn die Zeit, um in Vertrieb, PR
und Marketing zu investieren. Mit meinem Unternehmen
mdchte ich das Netzwerk rund ums Wild stédrken.

In meinen Kochkursen und Workshops méchte ich
vor allem aufzeigen, wie vielseitig verwendbar das
Produkt Wildbret ist und dass man es nicht nur als
Festmahl bzw. nicht nur im Herbst geniefen kann.
Ich mochte den Leuten zudem die Angst vor der
Zubereitung von Wild nehmen, denn viele sind der
Meinung, dass dies besondere Kenntnisse erfordert.
Gleichzeitig stehen bei mir regionale und saisonale
Produkte im Vordergrund, deren Einkauf oft als
kosten- und zeitaufwendig gilt. Hier mochte ich die
Leute vom Gegenteil tiberzeugen.

WEIDWERK: Woher beziehen Sie Thr ,Rohmaterial“

Wildbret bzw. die itbrigen Zutaten fiir Ihre Produkte?

Huber: Wir starteten zunachst als Direktvermarkter.
Mittlerweile haben wir ein gutes Netzwerk von Jagern
aufgebaut, die wir alle persénlich kennen und auf deren
gelieferte Qualitit wir vertrauen konnen. Gleichzeitig
ist es fiir uns als Mitglied der GenussRegion Wein-
viertler Wild* wichtig. eine reibungslos funktionierende
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Partnerschaft mit Jigern im Weinviertel aufzubauen
und so zum verldsslichen Abnehmer fiir Wildbret zu
werden. Die meisten Zutaten fiir meine Produkte im
Glas beziehe ich aus der Region: Wildfleisch aus um-
liegenden Revieren, Schweinefleisch von Fleischereien
aus der Umgebung und saisonale Produkte, wie Obst
und Gemiise, von regionalen Produzenten. — Wein-
viertel im Glas eben.

WEIDWERK: Was unterscheidet Sie nun von einem
Direktvermarkter?

Huber: Steuerlich bringt Direktvermarktung natiirlich
viele Vorteile, schrankt bei vielen Unternehmungen
und beim Wachstum aber ein. Fiir jemanden, der ohne
groBe Investitionen mit einer Idee rund um die Wild-
bret-Vermarktung starten méchte oder nur im kleinen
Rahmen produziert, ist es die perfekte Lésung. Man
darf als Direktvermarkter jedoch nur beschrinkt zu-
kaufen, und das war bei uns bald nicht mehr maglich.

WEIDWERK: Thre Arbeit in Workshops und Koch-
kursen ist Teil der jagdlichen Offentlichkeitsarbeit.
Warum ist Ihnen diese wichtig?
Huber: In den Medien wird Wildfleisch oft als rein
saisonales Produkt dargestellt, auch viele Handler und
Gastronomen trauen sich nicht immer, Wild 6fter als
nur im November oder im Mai anzubieten. Das finde
ich schade, denn bei den Konsumenten kommen vor
allem innovative Wildprodukte duferst gut an.
Wildfleisch ist generell als einzigartiges Produkt
zu bezeichnen und ist gleichzeitig nachhaltig, regional,
nattirlich und gesund. Aber was noch wichtiger ist:
Wild ist beinahe das ganze Jahr tiber verfiigbar! Wild
stellt zudem die beste Alternative zu Fleisch aus
Massentierhaltung dar. Das muss man den Konsumen-
ten viel starker vermitteln!
WEIDWERK: Wo kann man Ihre Produkte kaufen?
Huber: Unsere Produkte kann man {iber unsere Web-
site (wwwvenatio.at) oder tiber unsere Handelspartner
bestellen. Viele Produkte gibt es mittlerweile auch in
Wien und Niedersterreich in ausgewdhlten Fein-
kostlédden. Ich biete zudem Business- und Kantinen-
Cateringservice an und liefere all unsere Hauptgerichte
in groBeren Mengen frisch zubereitet direkt zu den
Kunden. Fingerfood sowie kalte Buffets fiir Veranstal-
tungen zéhlen ebenfalls zu meinen Dienstleistungen.

WEIDWERK: Frau Dr. Huber, wir danken Ihnen
vielmals fiir das Gespréch!

Was kann ich’

Suche alle unten angegebenen Begriffe
im Raster (waagrecht und senkrecht),
die beschreiben, was das Hermelin gut
kann. Wenn du alle 10 Worter gefunden
hast, ergeben die iibrig gebliebenen
Buchstaben, der Reihe nach unten
eingetragen, eine alte Volksweisheit.
Der Pfeil zeigt dir den ersten

Losungsbuchstaben.
KReaTVBURO EFeuHOF

Angreifen, Anpassen, Beifen, Erlegen, Jagen,
Klettern, Rennen, Schwimmen, Springen, Toten
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